
 

A l’apéritif 

Vins du Domaine de la Roche, Blanc, Rosé et Rouge 
 

Au repas 

·       Crème prise uax petits pois et piment de Troinex, accompagnée d’une salade d’asperges 
Chardonnay, domaine des Rothis 

 
·       Croustillant de longeole et pleurotes, crème de moutarde, jeunes pousses fraîches du maraîcher 

Pinot Noir, Stéphane Gros 
 

·       Paleron de bœuf confit au Pinot Noir genevois, carré de polenta crémeuse, peitits légumes fanes 
Clos des Pins, Syrah barrique, Marc Ramu 

 
·       Trilogie de fromages fournie par les Laiteries Réunies 

Savagnin Blanc, Gentil blanc, Les Huttins 
 

·       Finger chocolat, vanille et framboises 
Mousseux rosé, les Compagnons de Vénus, Julien Ramu – Domaine du Centaure 

 
 

 


